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Sehr geehrte Damen und Herren!

Dieses Angebot gibt einen Uberblick iiber die vielfiltigen Moglichkeiten, die Thnen
im Hotel Metropol und im Cityhotel D&C geboten werden.

Wir verfiigen Giber eine attraktive Kombination aus gut ausgestatteten, grof3ziigigen und
ruhigen Seminarrdumen mit viel Tageslicht und moderner Technik, leichter Erreichbarkeit,
zentraler und verkehrsgiinstiger Lage im Zentrum von Niederdsterreich, gepflegter und
der 6sterreichischen Kiiche verpflichteter Gastronomie sowie charmantem Service.

Wir bieten Thnen fiir Ihre Veranstaltung den kompletten Bogen von professioneller
Planung tber effiziente Organisation bis zur aufmerksamsten Ausfithrung und Betreuung
durch unsere geschulten Mitarbeiter. Zusitzlich stehen alle Dienstleistungen und
Annehm-lichkeiten eines modernen 4Stern-Hotels zu Ihrer Verfigung.

Unser hoher Qualititsanspruch ist Ihr Garant fiir eine erfolgreiche Veranstaltung.

Unser Angebot besteht aus einzelnen Modulen, aus welchen Sie sich Thr ganz personliches
Arrangement zusammenstellen kénnen. Dadurch haben Sie gro3tmdgliche Flexibilitit und
im Gegensatz zu den Ublichen Tagespauschalen bezahlen Sie nur die Leistungen, welche
Sie gewihlt haben. Ihre Kosten sind damit verstdndlich aufgegliedert, leicht kalkulierbar
und einfach tberschaubar.

Auf Wunsch haben wir selbstverstindlich auch fertig kalkulierte Pauschalen (bei
Bedarf inklusive Ubernachtung) fiir Sie vorbereitet.

Die angefiihrten Kaffeepausen, Meniis und Arrangements sind als Vorschlag zu
verstehen und nur ein kleiner Teil der méglichen Variationen. Gerne passen wir unser
Angebot im Rahmen eines persénlichen Gespriches Ihren ganz speziellen Wiinschen an.
Flexibilitat und individuelles Service sind unsere Starke.

Alles aus einer Hand! Planung, Organisation und Umsetzung - bei uns haben Sie nur
einen Ansprechpartner. Von den Ridumen, der Technik, der kompletten Kulinarik, der
Nichtigung der Teilnehmer bis hin zum Abendprogramm und Shuttle Service - vom Erst
- kontakt bis zur Rechnungslegung begleitet Sie ein Ansprechpartner, einfach, effizient
und kompetent!

Wir freuen uns schon sehr, Sie und IThre Giste bei uns im Hotel Metropol, im Cityhotel
D&C sowie im Motel267 empfangen zu dirfen.

Mit besten Griilen

HOTEL METROPOL UND CITYHOTEL DESIGN & CLASSIC
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ADRESSE:
TELEFON:
TELEFAX:
EMAIL:
HOMEPAGE:

HOTEL:

LAGE:

BAR / LOBBY LOUNGE:

LAMBIENTE

,,GOURMET-CORNER

HOTEL METROPOL

»»AUF EINEN BLICK*

A

Schillerplatz 1, 3100 St. Pdlten
+43 (0)2742 70 700-0

+43 (0)2742 70 700-133
office@hotel-metropol.at

www.hotel-metropol.at

4-Sterne Garni

88 moderne ,,Business“-Zimmer , 2 Suiten

mit Bad / Badewanne oder Dusche, WC, Kabel-TV, Minibar, Telefon,
WILAN, Zimmersafe

kostenpflichtige Tiefgaragen-Parkplitze

800 Meter / 10 Gehminuten zum Hauptbahnhof St. Polten

100 Meter / 1 Gehminute zur Innenstadt und Fu3gingerzone St. Polten
5 Minuten mit dem Auto zum Veranstaltungszentrum St. Pélten

2 Minuten mit dem Auto zum Regierungsviertel / NO-Kultutrbezirk

5 Gehminuten zum Regierungsviertel / NO-Kulturbezirk

35 Minuten mit dem Auto nach Wien-Auhof

35 Minuten mit dem Auto nach Krems / Wachau

75 Minuten mit dem Auto nach Mariazell

Grofztigiger, heller Loungebereich im Herzen des Hotels. Internationale
Getrinke und Spirituosen, Wein, Kaffee, Bier vom Fass Rum— und
Whiskyspezialititen sowie entspannte Musik sorgen fiir Stimmung,

Heller, freundlicher und abgeschlossener Raum im Erdgeschof3, der
fiir das Frihstiick der Hausgiste Verwendung findet, aber auch fiir die
kulinarische Verkostigung unserer Seminar— und Gruppengiste einge-
setzt wird.

Bereich der Hotelhalle, welcher Platz fir ein eigenes Buffet bietet, und
ebenfalls fur die Verkdstigung von Seminar— und Gruppengisten zur
Verfiigung steht.

HOTEL METROPOL
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Der Seminarbereich lisst sich flexibel und nach Bedarf
in bis zu 6 getrennte Rdume aufteilen und bietet mit
seiner Raumhohe von tiber 4 Metern, der grof3en
Fensterfront - die angenehmes Tageslicht garantiert
LAGE] 1. Stock (mit dem wenn gewunscht - und dem groBziigigen Seminar-
Foyer einen ansprechenden Rahmen fiir Seminare,
Vortrige und Prisentationen fiir bis zu 150 Personen.

FLACHE:]| 274 m?
MABE{ 39,6 x 6,4 m
RAUMHOHE] 4,20 m

Moderne Tagungstechnik, wie Beamer und
Grof3bild-leinwinde, WILAN, austeichend
Pinnwinde und Flip-charts sowie eine Tonanlage mit
2 Funkmikrofonen stehen zur Verfugung.

Mit Bihnenelementen kann ein erhShtes Podium
geschaffen werden und bietet damit weitere
Mboglich-keiten der Nutzung,

)




HOTEL METROPOL - SEMINARE & TAGUNGEN

SEMINARRAUME

LANGE BREITE = FLACHE HOHE TAGES- BODEN

in Meter in Meter in m? in Meter LICHT
Seminarraum ,,Rom* 10,00 6,30 65,0 3,40 ja Teppich
Seminarraum ,,Wien® 7,00 6,30 44,0 3,40 ja Teppich
Seminarraum ,,St. Polten 8,00 7,00 56,0 3,40 ja Teppich
Seminarraum ,,Paris® 7,00 6,30 44.0 3,40 ja Teppich
Seminarraum ,,LLondon® 7,00 6,30 44.0 3,40 ja Teppich
Seminarraum ,,Berlin® 6,25 4,00 25,0 3,40 ja Teppich

Alle Raume koénnen durch 6ffnen der mobilen, schalldichten Trennwinde miteinander
verbunden werden und wir kénnen damit flexibel auf IThren persénlichen Platzbedarf eingehen.

RAUMSTELLUNGEN

U-TAFEL PARLAMENT KiNo BANKETT
auBlen /
beidseiti schmale Tische runde Tische
i C
36 60 30

Seminarraum ,,Rom* 18/26
Seminarraum ,,Wien* 14/20 18 40 18
Seminarraum ,,St. Polten* 18/26 30 60 30
Seminarraum ,,Paris® 14/20 18 40 18
Seminarraum ,,L.ondon 14/20 18 40 18
Seminarraum ,,Betlin® 10/14 12 20 /
gesamter Seminarbereich / 150 220 100
N
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HOTEL METROPOL
Preise in Euro inklusive aller Steuern und Abgaben - giiltig fiir 2026 - Anderungen vorbehalten!



HOTEL METROPOL - SEMINARE & TAGUNGEN

RAUMMIETE

RAUMGROSSE TAGESMIETE HALBTAGESMIETE

in m? bis / ab 13.00 Uhr
Seminarraum ,,Rom* 65 m? € 220,00 € 150,00
Seminarraum ,,Wien® 44 m? € 180,00 € 140,00
Seminarraum ,,St. P6lten 56 m? € 220,00 € 150,00
Seminarraum ,,Paris® 44 m? € 180,00 € 140,00
Seminarraum ,,LLondon‘ 44 m? € 180,00 € 140,00
Seminarraum ,,Berlin® 25 m? € 130,00 € 90,00
gesamter Seminarbereich 278 m? € 1100,00 € 800,00
Die Raummiete bildet die Berechnungsgrundlage von eventuellen Stornogebiihren.
Ab 15 gebuchten Terminen pro Kalenderjahr -25% Nachlass auf die verrechnete Raummiete -
Ab 30 gebuchten Terminen pro Kalenderjahr 50% Nachlass auf die verrechnete Raummiete

Die Abrechnung des Nachlasses erfolgt nach den tatsichlich realisierten Terminen im Kalenderjahr.
Sie erhalten eine entsprechende Gutschrift bei der Rechnung des letzten Seminars.

In der Raummiete aller Seminarrdume inkludiert:
v' Multimedia-Projektor mit Leinwand

v’ 1 Flipchart mit Papier & Stiften

v' 1 Pinnwand

v WLAN

v Blécke & Kugelschreiber

v’ bestellte Raumstellung (bei kurzfristigen Anderungen kénnen Kosten anfallen)

Vetfiigbare Technik auf Anfrage / nach Verfiigbarkeit:
v" Overhead-Projektor

v’ Fernseher & DVD-Player

4 Tonanlage mit 2 Funkmikrofonen

v Rednerpult

v Podium

Folgende kostenpflichtige Konferenz-Dienstleistungen kénnen wir anbieten:

v Kopierservice € 0,40 pro SW-Kopie
€ 0,80 pro Farbkopie
€ 1,00 pro Overheadfolie
v Telefon / Telefax € 0,25 pro Einheit
v’ Zimmer fiir Seminarteilnehmer fragen Sie nach unseren Sonderkonditionen

HOTEL METROPOL
Preise in Euro inklusive aller Steuern und Abgaben - giltig fiir 2026 - Anderungen vorbehalten!



HOTEL METROPOL - SEMINARE & VERANSTALTUNGEN

MITARBEITER

Die fiir Thre Veranstaltung eingesetzten Mitarbeiter des Hotel Metropol sind im Preis der gebuchten
Kulinarik inkludiert.

Externe Mitarbeiter und Aushilfen, welche fiir Ihre Veranstaltung benétigt sind, werden zum
Selbstkostenpreis von € 30,00 (Stand 2022) pro angefangener Stunde weiterverrechnet.

Der Stundensatz versteht sich inklusive aller Steuern. In den Stundensitzen sind die Spesen fiir die
An—und Heimfahrt der Mitarbeiter bereits inkludiert.

Bitte beachten Sie, dass die tatsidchlich geleisteten Stunden der externen Mitarbeiter, ab Veranstal-
tungsbeginn bis zum Verlassen des Veranstaltungsortes als Verrechnungsgrundlage dienen. Der
tatsichliche Bedarf an externen Mitarbeitern ergibt sich aus Art und Umfang Ihrer Veranstaltung,

Der Ordnung halber weisen wir darauf hin, dass alle Ihnen zur Verfiigung gestellten Mitarbeiter des
Hotel Metropol sowohl sozialversicherungstechnisch wie auch arbeitsrechtlich im Hotel Metropol
angemeldet sind. Es fallen daher keine zusitzlichen Kosten fiir Sie an!

GEDECK & DEKORATION

In unseren Buffets und Menis ist das Gedeck (mit Stoffserviette, Besteck und Gldsern), eine Stan-
dard-Mentikarte sowie die attraktive Prisentation & Dekoration des Buffets inkludiert.

Winschen Sie eine erweiterte Dekoration von Tischen, Stehtischen und Riaumlichkeiten, erstellen wir
nach Detailabsprache Ihrer Vorstellungen gerne ein entsprechendes Angebot in Zusammenarbeit mit
einer bewihrten Girtnerei und Dekorationsfirma.

GARDEROBE

Als Garderobe stellen wir gerne mobile Garderobenstinder kostenlos zur Verfiigung. Bitte beachten
Sie, dass wir fir die eingebrachten Gegenstinde keine iibernehmen kénnen.

Wenn Sie eine betreute Garderobe wiinschen, kénnen wir das gegen Gebiihr gerne organisieren.

PARKEN

Parkmoglichkeit bietet die 6ffentliche Parkgarage ,,Metropol®, von der man direkt ins Hotel und den
Seminarbereich kommen kann. Aktuell betrdgt der Satz € 2,00 pro Stunde. Fiir unsere Haus-giste bieten
wir eine 24 Stunden-Pauschale von € 12,00.

TECHNIK & AUSSTATTUNG

Wir versuchen alle Ihre Vorstellungen und Wiinsche zu erfiillen um aus Ihrer Veranstaltung ein
unvergessliches Event zu machen.

Sollte das daftir benétigte Mobiliar oder die gewiinschte Ausstattung nicht im Hotel Metropol
verfiigbar sein, werden wir diese gerne nach Verfiigbarkeit fiir Sie organisieren und mieten.

Wir arbeiten im Bereich Mietm6bel & Technik mit mehreren renommierten Unternehmen zusammen,
und verrechnen die entstehenden Kosten ohne Aufschlidge an Sie weiter.

Kosten fiir zusitzlich benétigte Ausstattung kénnen erst nach Detailabsprache und Bedarfsklirung
eingeholt werden. Gerne lassen wir ein Angebot fiir Sie erstellen.

HOTEL METROPOL
Preise in Euro inklusive aller Steuern und Abgaben - gilltig fiir 2026 - Anderungen vorbehalten!



HOTEL METROPOL - SEMINARE & TAGUNGEN

ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

Vorliegende allgemeine Geschiftsbedingungen sind Vertragsbestandteil des vom Veranstalter erteilten Auftrages fir
Veranstaltungen an das Hotel. Anderslautende Bedingungen sind ungiltig. Der Veranstalter akzeptiert und unterwirft
sich den Bedingungen sowie allen einschligigen gewerberechtlichen Vorschriften und tibernimmt durch seine
Auftragserteilung die Haftung fiir deren Einhaltung, entstehende Kosten und Stornogebthren.

STORNOBEDINGUNGEN
Von 8- 4 Wochen vor der Veranstaltung 35% der Raummiete
Stornierung 27-14 Tage vor der Veranstaltung 50% der Raummiete
Stornierung 13-07 Tage vor der Veranstaltung 75% der Raummiete
Stornierung 06-03 Tage vor der Veranstaltung 100% der Raummiete
Stornierung innerhalb von 2 Tagen vor der Veranstaltung 100% der Raummiete

+50% des gebuchten F&B-Umsatzes

GARANTIE & VERRECHNUNG
Spitestens 5 Werktage vor der Veranstaltung wird die Bekanntgabe der Speisenauswahl / des Arrangements / det
gewinschten Raumstellung sowie die Anzahl der teilnehmenden Personen benétigt. Diese Zahl gilt als garantierte
Mindestteilnehmerzahl und wird dem Veranstalter in jedem Fall in Rechnung gestellt. Sollten dariiber hinaus mehr
Personen (als bestellt) teilnehmen, so wird die tatsichlich anwesende Personenanzahl verrechnet. Bei mehrtigi-gen
Veranstaltungen wird, im Fall einer reduzierten Teilnehmerzahl, ab dem zweiten Tag nur mehr die aktuelle
Personenanzahl verrechnet.

PREISE & RECHNUNGSLEGUNG & GERICHTSSTAND
Alle angebotenen Preise verstehen sich in Euro und inklusive aller Steuern, Abgaben und Bedienungsgeld. Giiltig bis
auf Widerruf. Simtliche Wechsel— oder Uberweisungsspesen gehen zu Kosten des Veranstalters/Auftraggebers.
Rechnungen sind ohne Abzlige zahlbar innerhalb 14 Tagen ab Rechnungsdatum. Bei Zahlungsverzug werden

Verzugszinsen verrechnet. Gerichtsstand ist Innsbruck.

GETRANKEABRECHNUNG
Falls keine andere, schriftliche Vereinbarung getroffen wurde, werden alle Getrinke und sonstigen Konsumationen
nach dem tatsdchlichen Verbrauch in Rechnung gestellt.

MITGEBRACHTE SPEISEN & GETRANKE

Ohne schriftliche Genehmigung der Geschiftsfithrung diirfen keinerlei Speisen und Getrinke zur Konsumation in
das Hotel und angeschlossene Rdumlichkeiten gebracht werden. Das Hotel behilt sich vor, fiir mitgebrachte Speisen
und Getrinke ein entsprechendes Entgelt zu verrechnen.

RAUMSTELLUNG & DEKORATION
Die laut letztgtltiger Bestitigung des Hotels vom Veranstalter bestellte Raumstellung / Bestuhlung wird vorbetei-
tet. Sollte kutzfristig eine andere Raumstellung / Bestuhlung gewtinscht werden, behilt sich das Hotel vor ein dem
Aufwand angemessenes Entgelt zu verrechnen.
Der Veranstalter ist verpflichtet das Anbringen von Dekorationsmaterial durch das Hotel bewilligen zu lassen. An-
bringung nur durch Fachpersonal unter Einhaltung feuerpolizeilicher Bestimmungen. Simtliche durch die Herstel-
lung / den Abbau von Dekorationsmatetial entstehenden Kosten gehen zulasten des Veranstalters.

HAFTUNG

Fir Schiden, die durch Giste, Mitarbeiter oder Beauftragte des Veranstalters verursacht werden, haftet dieser selbst.
Das Hotel haftet fiir Schiden an eingebrachten Gegenstinden oder Verlust derselben nur bei eigenem Verschulden
und keinesfalls bei Verschulden von Dritten.

MUusIK
Sollte eine offentliche Veranstaltung mit Musik— oder anderen Darbietungen geplant sein, ist der Veranstalter
verpflichtet die notwendige Anmeldung bei AKM und Veranstaltungsbehérde (spitestens 4 Woche vorher) recht-
zeitig einzubringen und die Bestitigungen 1 Woche vor der Veranstaltung vorzulegen. Wir bitten um Verstindnis,
dass bei Gibermif3iger Lirmbeldstigung der Hotelgiste die Musikvorfithrung durch den verantwortlichen Hotelmit-
arbeiter abgebrochen werden kann. Musik kann grundsitzlich bis 24.00 Uhr gespielt werden.

KUNDIGUNG DURCH DAS HOTEL
Das Hotel kann das Vertragsverhiltnis beenden, wenn die Veranstaltung den reibungslosen Ablauf des Geschifts-
betriebes gefihrdet, der Veranstalter gesetzliche Auflagen verletzt, der Ruf sowie die Sicherheit des Hauses gefdhrdet
sind, grundlegende Bestandteile der Vereinbarung zum Nachteil des Hotels verdndert werden, vereinbar-te Akonto-
Zahlungen nicht rechtzeitig eintreffen, sowie im Fall hoherer Gewalt. Der Veranstalter ist in einem sol-chen Fall
keinesfalls zur Geltendmachung von Ersatzanspriichen berechtigt.

HOTEL METROPOL
Gultig fir 2026 - Anderungen vorbehalten
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SEMINARPAUSEN
WAHLEN SIE IHRE BEVORZUGTE PAUSENVERPFLEGUNG

SEMINARPAUSE A
»DIE KLEINE*
Frisch gebrithter Espresso,
gut sortierte Teeauswahl

und saisonaler Obstkorb

€ 7,40 pro Person
SEMINARPAUSE B SEMINARPAUSE C
»DIE SUSSE“ »DIE PIKANTE*
Frisch gebriihter Espresso, Frisch gebriihter Espresso,
gut sortierte Teeauswahl gut sortierte Teeauswahl
2 Stuck Mini-Plundergebick / Kuchen aus 2 Stiick frisch belegtes Jour-Gebick
unserer Patisserie (1 vegetarische Variante)
Frisches Obst der Saison Frisches Obst der Saison
€ 14,40 pro Person € 15,40 pro Person
SEMINARPAUSE D
»DIE VITALE*

Frisch gebrithter Espresso,
gut sortierte Teeauswahl
2 Stiick Jour-Vollkorngebick
mit leichten Aufstrichen
Frisches Obst der Saison

Joghurt— und Molkegetrink

€ 15,40 pro Person

SEMINARPAUSE E SEMINARPAUSE F
»DIE WIENER* »DIE GROSSE*“
Frisch gebrithter Espresso, Frisch gebrithter Espresso,
gut sortierte Teeauswahl gut sortierte Teeauswahl
SuBe Kostlichkeiten aus der Konditorei: 2 Stuck Mini-Plundergebick / Kuchen
Kuchen, Torten und Petit Fours 2 Stiick frisch belegtes Jour-Gebick

mit Schlagobers (1 vegetarische Variante)

Frisches Obst der Saison Frisches Obst der Saison
€ 18,40 pro Person € 21,40 pro Perso

SEMINARE & TAGUNGEN

Giiltig fiir 2026 - Anderungen vorbehalten



BUSINESS LUNCH/DINNER

Grundsitzlich bieten wir das Business-Buffet ab 20 Personen an und servieren bei kleineren Gruppen ein

Business-Menii. Sollten zwei oder mehr Seminare mit Mittagsverpflegung zusammen mehr als 20 Personen
ergeben, erlauben wir uns fiir alle Seminare das Business-Buffet vorzubereiten.

Business-Menii

Unser Kiichenchef erstellt fiir Sie ein 3-gingiges,
auf die Jahreszeit abgestimmtes Meni. Ihre
Seminarteilnehmer kénnen aus Vorspeise oder
Suppe sowie aus einem Fleischgericht, einem
Fischgericht und einer vegetarischen Speise
wihlen. Zu Beginn des Seminars legen wir eine
Meni- liste auf, in der die Teilnehmer Thre Wahl
bis spdtestens 2 Stunden vor dem Essen
eintragen. Damit kénnen wir Thre Essenspause
trotz  Wahlmdglichkeit  so  rasch  und
unkompliziert wie moglich abwickeln und Ihren
Teilnehmern eine ruhige und stressfreie Pause
gewihrleisten.

BUSINESS-MENU

Saisonale Auswahl aus:

Vorspeise oder Suppe
<

Fleischgericht mit Beilagen
ODER
Fischgericht mit Beilagen
ODER
Vegetarisches Gericht

w@
Dessert

€ 29,40 pro Person

Business-Buffet
Unser Business-Buffet ist eine, fiir Sie und Thre
Seminarteilnehmer flexible, unkomplizierte und
auch  schnelle  Moglichkeit Ihr  Essen
einzunehmen.  Unabhingig von festgelegten
Meniifolgen und der Servicegeschwindigkeit,
koénnen Sie am Buffet gustieren, sich individuell
Ihre ganz personliche Speisenfolge aus den
angebotenen Kostlichkeiten zusammenstellen
und entscheiden selbst, wie lange Thre
Essenspause  dauert. Das  Business-Buffet
empfiehlt sich besonders fiir Gruppen mit
groBerer Teilnehmeranzahl sowie
Veranstaltungen mit engem Zeitplan.

BUSINESS-BUFFET
Auswahl an

knackig, frischen Salaten mit
hausgemachten Dressings
£54
Variation von kalten Vorspeisen
Gebackauswahl mit Butter
<
1 Fleischgerichte
1 Fisch— oder Gefligelgericht
1 vegetarisches Gericht

Sittigungsbeilagen
1 Gemiisebeilage
<
2 Desserts

€ 29,40 pro Person

Zum Business-Lunch/Dinner bieten wir kostengiinstige Getrinkepauschalen an:
1 Getriank nach Wahl (Alkoholftei, Bier 0,31, Hauswein 1/81) um nur € 3,80
1 Getrink + 1 Kaffee / Tee nach Wahl um nur € 7,60

Da alle unsere Speisen frisch fiir Sie zubereitet werden und wir Ihnen und Ihren Teilnehmern auch
die bestmdgliche Qualitit bieten wollen, ersuchen wir Sie die festgelegten Pausenzeiten méglichst
genau einzuhalten. Das Business-Buffet wird fiir alle Seminare auf einem gemeinsamen Buffet

prasentiett.



SEMINARE & TAGUNGEN

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Q)
N\

FAIRTRADE

GENUSS

REGION
OSTERREICH

BIER

SEKT & CHAMPAGNER

WEIN

KAFFEE & TEE

SPIRITUOSEN

GETRANKE
Mineralwasser prickelnd/still 0,331 € 390
Mineralwasser prickelnd/still 0,751 € 7,20
Rauch Fruchtsifte 0,201 € 390
Coca Cola, CC Light / Zero 0,331 € 390
Almdudler / Eistee Zitrone 0,351 € 390
Orangensaft / Apfelsaft 0,251 € 390
Orangensaft / Apfelsaft 1,000 € 7,80
Schweppes Tonic / Bitter Lemon / Ginger Ale 0,201 € 3,80
Obst— und Weinkultur Preil3, Traisental
Jonagold Apfelsaft 0,251 € 480
Veltliner Traubensaft / Dirndl Fruchtnektar 0251 € 5,00
Jonagold Apfelsaft / Apfel-Karotte / Traube 1,001 € 16,00
Egger Premium vom Fass 0,301 € 4,80
0,501 € 540
Erdinger Weillbier Hefetrib 0,501 € 5,80
Naturradler Zitrone 0,501 € 4,80
Egger Zisch alkoholfrei 0,501 € 5,40
0,301 € 4,80
Sekt / Sekt Orange (Griner Veltliner Sekt) 0,101 € 5,50
Frizzante ,,Trocken* / Frizzante ,,Rosé* 0,751 € 30,00
Sektkellerei Szigeti, Gols, Burgenland 0,101 € 4,70
Griiner Veltliner Sekt dry 0,751 € 34,00

Sektkellerei Szigeti, Gols, Burgenland
Veuve Cliquot Brut / Lanson Rosé Brut 0,751 € 98,00
Moet & Chandon 0,201 € 39,00

Wir verfiigen in unserer Weinkarte Uber eine reprisentative

Auswahl Osterreichischer Weine und beraten Sie gerne.

Empfehlen kénnen wir unsere Hausweine:

Griiner Veltliner & Zweigelt 0,751 € 24,50
Weingut Markus Huber, Reichersdorf, Traisental

Griiner Veltliner ,,Franciscus* 0,751 € 26,90
Weingut Salomon-Undhof, Stein an der Donau, Kremstal
Espresso klein € 3,40
Espresso grof3 € 4,80
Espresso verlingert € 4,00
Melange mit Milchschaum / Cappuccino € 4,80
Portion Tee mit Zitrone oder Milch € 3,80
Earl Grey Bio, Darjeeling, Griiner Tee, Hibiskus & Himbeer,
Pfefferminz Bio, Kamille Bio

Heifle Trinkschokolade € 4,60
Martini Vermouth dry/bianco/rosso/rosato 5 cl € 440
Campari Orange 4 cl € 6,90
Sherry dry / medium 5¢l € 3,90
Remy Martin VSOP 4 cl € 9,80
Gordon‘s Dry Gin 4 cl € 5,90
Stolichnaya Vodka 2cl € 3,50
Havanna Club Anejo 3 anos 4cl € 06,60
Ramazotti / Jigermeister / Averna 4l € 5,00

HoOTEL METROPOL & CITYHOTEL DESIGN & CLASSIC
Preise in Buro inklusive aller Steuern und Abgaben - giltig fiir 2026 - Anderungen vorbehalten!



SEMINARE & TAGUNGEN

SEMINARE

HOTEL METROPOL
& KONGRESSE ,,AUS EINER HAND“

FUR BIS ZU 150 PERSONEN

TAGEN:

KULINARIK:

UBERNACHTEN:

PARKEN

TECHNIK:

ERREICHBARKEIT & LLAGE:

SONSTIGES:

ADRESSE:

TELEFON & TELEFAX:
6 SeminateA{e (G5 RMFBEGEE/

6 Seminarriume (65 m?/56 m?/3 x 44 m?/30 m - flexibel kombinierbar)
Seminar-Foyer fiir Kulinarik und Ausstellerflichen (gesamt 150 m?)

Kostliche Interpretationen der dsterreichischen Kiiche - immer frisch fiir Sie
gekocht und aus besten heimischen Zutaten zubereitet. Von der Kaffeepause
bis zum Galadinner - Alles aus unserer eigenen Kiiche.

IM 4% HOTEL: 226 Zimmer / 443 Betten
90 Zimmer / 173 Betten im Hotel Metropol
136 Doppelzimmer / 270 Betten im Cityhotel D&C

BUDGET-HOTEL: 100 Zimmer / 185 Betten im Motel 267

Hotel Metropol: 190 Tiefgaragen-Parkplitze (kostenpflichtig)
Cityhotel D&C: 104 Hotel-Parkplitze (kostenpflichtig)

Motel 267 100 Parkplitze (fiir Hausgiste kostenfrei)

4 Tiefgaragen in Gehdistanz zum Hotel Metropol (kostenpflichtig)

Moderne Tagungstechnik & Seminarausstattung, kostenloses WLAN
Ihren technischen Spezialbedarf kénnen wir iiber unsere professionellen Partner
fiir Sie organisieren - von Lichttechnik bis Simultaniibersetzung.

Zentrale und verkehrsgiinstige Lage im Zentrum von Niederdsterreich und in
St. Polten mit guter Anbindung an 6ffentliche Verkehrsmittel.

800 Meter / 10 Gehminuten zum Hauptbahnhof St. Plten

100 Meter / 1 Gehminuten zur Innenstadt /FuBigingerzone

5 Gehminuten zu Regierungsviertel und Festspielhaus

5 Minuten Autofahrt zu VAZ / A1 Westautobahn

Bar / Lobby Lounge

Schillerplatz 1, 3100 St. Pélten
+43 (0)2742 70 700-0 / +43 (0)2742 70 700-133

b x Pffisc@hatel-frsitepRlanBinmwvdiptel-metropol.at




